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	1
	Дубровин И. Н.
	«Маркетинговые исследования»
	2007
	«Дашков и К»
	гриф

	2
	Дашков Л. И.
	«Коммерция и технология торговли»
	2007
	«Дашков и К»
	гриф

	3
	Денисов И. Н.
	«Экология»
 100 экзаменационных ответов
	2007
	«Март»
	гриф

	4
	Дружинин А. Г.
	«География»
 100 экзаменационных ответов
	2005
	«Март»
	гриф

	5
	Дмитриев Ю. А.
	«Правоохранительные органы»
	2007
	М, «Омега-Л»
	_

	6
	Денисов В. В.
	«Безопасность жизнедеятельности»
	2007
	«Март»
	гриф

	7
	Дубцова М.И.
	Современный англо-русский и русско-английский словарь»
	2005
	М., «Цитадель»
	_

	8
	Дунаева Е.А.
	«Справочный материал по производственной практике»
	2007
	М., Отраслевой центр
	_

	9
	Дмитриева В.Ф.

	«Физика для профессий и 
специальностей технического профиля» учебник


	2010
2013



	«Академия»
«Академия»



	гриф
гриф




	10
	Дмитриева В.Ф
	«Физика для профессий и специальностей технического профиля» лабораторный практикум
	2015

	«Академия»

	гриф


	11
	Дмитриева В.Ф
	Задачи по физике.
	2012
2013
	«Академия»
«Академия»
	гриф
гриф

	12
	Дубровская Н.И.

	Технология приготовления мучных кондитерских изделий. Рабочая тетрадь. В 2 ч. Ч. 1

	2013

	«Академия»

	гриф

	13
	Дубровская Н.И.
	Технология приготовления мучных кондитерских изделий. Рабочая тетрадь. В 2 ч. Ч. 2
	2013

	«Академия»
	гриф

	14
	Дубровская Н.И.
	«Приготовление супов и соусов». Практикум.
	2015
	«Академия»
	гриф

	15
	Дубцов Г.Г.
	«Товароведение продовольственных товаров»
	2010
	«Академия»
	гриф

	16
	Драчева Е.Л.
	«Менеджмент»
	2012
	«Академия»
	гриф

	17
	Драчева Е.Л.
	«Менеджмент». Практикум
	2012
	«Академия»
	гриф

	18
	Дзахмишева И.Ш.
	«Товароведение и экспертиза швейных, трикотажных и текстильных товаров»
	2010
	«Дашков и К»
	

	19
	Дубровин М.И.
	Современный англо-русский и русско-английский словарь.
	2005
	«Цитадель-трейд»
	

	20
	Дюма А.
	Собрание сочинений. В 12-ти томах. 
	1977
	«Художественная литература»
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	Достоевский Ф.
	Преступление и наказаний. Роман.
	2015
	«Азбука»
	

	22
	Данильченко С.А.
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих десертов
	2018
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